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Sehr geehrte/r Neukundin/e vom s’gsunde Eck, 

 

mein Name ist AndreaRosa Rittnauer, ich betreibe seit 2017 meinen 

kleinen Hofladen/Greißlerei, zu 80 % mit BioProdukten. Vieles 

selbstverständlich aus unserer Gegend und Region, einiges gibt es bei 

uns nicht und so weiche ich auf andere Bundesländer aus. 

Selbst habe ich eine kleine Kräuterlandwirtschaft und einen 

Naturgarten mit Obstbäumen, ebenfalls Bio zertifiziert. Ich bin 

zertif. Kräuterpädagogin, zertif. Grüne Kosmetik Pädagogin, zertif. 

Seminarbäuerin und zertif. Baumwärterin und Obstbaumpflegerin. 

Seit über 12 Jahren halte ich Workshops rund ums Brotbacken (wie 

früher mit Sauerteig, Kleingebäck, Brauchtumsgebäck), 

Korbflechten, Korbnähen, Seifensieden, Kräuterspaziergänge, Grüne 

Kosmetik und destillieren.  

Das Brot und Gebäck für meine Kunden, wird in Handarbeit mit viel 

Geduld und Liebe, von mir gebacken 😊 nur auf Bestellung. 

 

Natürlich backe ich gerne auf Bestellung für Geburtstage, 

Hochzeiten oder andere Events Grammelpogatscherl, kleine 

Salzkümmelstangerl, Brioche, Striezel oder Strudel – einfach 

bestellen. 

 

2020 habe ich den BioInnovationspreis vom Land Burgenland für 

meine BioArbeit erhalten. 

Ich setze sehr darauf, nachhaltig, saisonal, wenn möglich unverpackt, 

regional und traditionell zu leben und zu arbeiten. Auf meiner 

Homepage www.sgsundeeck.at finden sie viele Informationen über 

mich, meinen Onlineladen, meine kleine Landwirtschaft, sowie 

Rezepte. 

 

Für Info’s, die 2 x pro Monat kommen, kann man sich bei mir für 

die WhatsApp Infogruppe anmelden, am zweiten Sonntag oder 

Montag versende ich aktuelle Informationen, man sieht nicht, was 

andere Kunden schreiben (Broadcast). 

http://www.sgsundeeck.at/
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ES WIRD NUR BESTELLT, LADEN GIBT ES KEINEN! 

Jeder zweite Montag ist Bestelltag (immer bis 10:45 Uhr bitte) 

für: Vollmilch von der Kuh, Butter (Fasslbutter oder 

Rohmilchbutter), Naturjoghurt, Fruchtjoghurt, Käse, Topfen, 

Sauerrahm, Schlag, Hüttenkäse, Schafmilchprodukte wie Schafmilch 

in der halben Liter Flasche, Butter, Gupferl, Naturjoghurt, 

Käsebällchen oder festen Schafkäse. 

Fleischprodukte vom Schober, alles in Bio, Henderl, Hühnerteile 

(Flügerl, Haxerl mit Oberschenkel, ausgelöste Haxerl, Brusterl 

ausgelöst oder mit Knochen, Leber), Putenschnitzel, Putenbrust, 

Putenroller, Rindfleisch (diverse Teile), Faschiertes, Lammfleisch. 

Vom Dorfmeister Frischfleisch vom Strohschwein (Spieß, Ripperl, 

Schopf, Karree, Schweinsbraten, Lungenbraten, Schnitzel, gefüllte 

Bauernkoteletten, Bauchfleisch, Presswurst, Kranzextra, diverse 

Würstel), aufgeschnitten: Luft, Geselchtes, Schweinsbraten, 

Frühstücksspeck, Haderswörther und Käsewurst. 

Frisches Gemüse – je nach Saison, 

Jeden zweiten Donnerstag und Freitag gibt es frisches 

RoggenDinkelSauerteigBrot, Dinkelweckerl oder Sandwich. 

1 x pro Monat ist FrischFischFreitag, ich hole den Fisch aus 

Gloggnitz/Sonnleiten, die Fische leben in einem Teich, der von einer 

Quelle gespeist wird – auf Bestellung gibt es Bachsaibling, Forelle 

oder Lachsforelle frisch ausgenommen, in Filets oder in Filets 

geräuchert. 

 

Gerne liefere ich Ihnen die bestellten Waren innerhalb von 10 km 

gratis nach Hause, Donnerstag ist Liefertag. Barzahlung oder 

Kartenzahlung möglich. Bei Fragen können Sie mich jederzeit 

anrufen. 

 

Herzlichen Dank und liebe Grüße  

AndreaRosa Rittnauer 

s’gsunde Eck 

0664/2411075 

office@sgsundeeck.at, www.sgsundeeck.at 
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